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1. О БЩ И Е П О Л О Ж Е Н И Я
1.1. Нормативные документы для разработки программы по курсу 17353 Про
давец продовольственных и непродовольственных товаров.
Н орм ативную  правовую  базу составляю т:
- Ф едеральны й закон  от 29.12.2012 №  273-Ф З «О б образовании в Российской  Ф еде
рации»;
- Типовое полож ение об образовательном  учреж дении среднего проф ессионального 
образования, утверж денное постановлением  П равительства Р оссийской  Ф едерации 
от 18.07.2008г. №  543;
- П орядок организации и осущ ествления образовательной деятельности  по образова
тельны м  програм м ам  среднего проф ессионального образования, утверж денны й п р и 
казом  М инистерства образования и науки Р оссийской  Ф едерации от 14.06.2013 №  
464;
- Ф едеральны й государственны й образовательны й стандарт по проф ессии среднего 
проф ессионального образования 38.01.02 «П родавец, контролер-кассир», утверж ден
ны й приказом  М инистерства образования и науки Р Ф  от 2 августа 2013 г. N  723;
- П олож ение об оказании платны х образовательны х услуг

1.2. Общая характеристика программы
П рограм м а подготовки реглам ентирует цели, ож идаем ы е результаты , содерж ание, 
условия и технологии реализации образовательного процесса, оценку качества п одго
товки  слуш ателя по данном у направлению  подготовки и вклю чает в себя: учебны й 
план, рабочую  програм м у и м етодические м атериалы , обеспечиваю щ ие реализацию  
соответствую щ ей образовательной технологии.

1.3. Нормативный срок освоения 3 месяца (480 часа)
Т ребования к слуш ателю
Л ица, поступаю щ ие на обучение, долж ны  иметь:
- аттестат об основном  общ ем  образовании.

1.4. Согласование программы с работодателями.
П рограм м а подготовки согласована с работодателям и в части структуры  и содерж а

ния - О О О  «ТД  А никс» в лице генерального директора Ю .А. Н икитина.

2. ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ
СЛУШАТЕЛЯ

2.1. Область профессиональной деятельности слушателя:
организационно-технологический процесс обслуж ивания покупателей , продаж а то ва
ров потребительского и пром ы ш ленного назначения необходим ого ассортим ента в 
организациях оптовой и розничной торговли различны х форм собственности.
2.2. Объекты профессиональной деятельности слушателя:
- товарно-сопроводительны е документы ;
- торгово-технологическое оборудование:
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- весоизм ерительное, подъем но-транспортное, холодильное и контрольно-кассовое, 
нем еханическое оборудование и инструмент;
- ассортим ент товаров;
- технологические процессы .
2.3. Виды профессиональной деятельности слушателя:
- П родаж а непродовольственны х товаров.
- П родаж а продовольственны х товаров.
2.4.Требования к результатам освоения основной образовательной программы
С луш атель долж ен обладать проф ессиональны м и ком петенциям и, соответствую щ и
м и видам  деятельности:

К од
Н аим енование видов проф ессиональной  деятельности  и проф ессиональны х 
ком петенций

ВПД 1 Продажа непродовольственных товаров.

П К  1.1.
П роверять качество, ком плектность, количественны е характеристики  н е
продовольственны х товаров.

П К  1.2.
О сущ ествлять подготовку, разм ещ ение товаров в торговом  зале и вы клад

ку на торгово-технологическом  оборудовании.

П К  1.3.
О бслуж ивать покупателей  и предоставлять достоверную  инф орм ацию  о 
качестве, потребительских свойствах товаров, требованиях безопасности 
их эксплуатации.

П К  1.4.
О сущ ествлять контроль за  сохранностью  товарно-м атериальны х ценно

стей.
ВПД 2 Продажа продовольственных товаров.

П К  2.1
О сущ ествлять прием ку товаров и контроль за  наличием  необходим ы х со 
проводительны х докум ентов н а поступивш ие товары .

П К  2.2 О сущ ествлять подготовку товаров к продаж е, разм ещ ение и выкладку.

П К  2.3
О бслуж ивать покупателей , консультировать их о пищ евой ценности , вку
совы х особенностях и свойствах отдельны х продовольственны х товаров.

П К  2.4
С облю дать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки р е 
ализации продаваем ы х продуктов.

П К  2.5 О сущ ествлять эксплуатацию  торгово-технологического  оборудования.
П К  2.6 О сущ ествлять контроль сохранности  товарно-м атериальны х ценностей.
П К  2.7 И зучать спрос покупателей.
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3.ДОКУМЕНТЫ, ОПРЕДЕЛЯЮЩИЕ СОДЕРЖАНИЕ И ОРГАНИЗАЦИЮ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА
3.1. У чебн ы й  план  по програм м е Д П О  17353 Продавец продовольственных и непродовольственных товаров

17353 Продавец продовольственных и непродовольственных товаров Ф орм а атте
стации

К оличество ча
сов

Теоретическое обучение 186
Общепрофессиональные дисциплины 30

1 О сновы  ры н о чн о й  эко н о м и к и  и п р ед п р и н и м ател ьско й  д еятельн ости зач. 4
2 Д еловая  ку л ьту р а зач. 12
3 О сн овы  п рава зач. 4
4 О х ран а тр у д а зач. 10

Специальные дисциплины 156
5 Т овар о вед ен и е  н еп р о д о во л ьствен н ы х  товаров зач 30
6 Т овар о вед ен и е  п р о д о во льствен н ы х  то вар о в зач 30
7 Т ех н о ло ги я  ро зн и ч н о й  торговли зач 36
8 К ассовы е м аш и н ы  и другое то р го во е  оборудован и е зач 36
9 Т орговы е вы ч и сл ен и я зач 24

Дисциплины специализации, дисциплины по выбору студента, устанавливае
мые образовательным учреждением

14

10 О сн овы  п о и ска  работы зач 14
Производственная (профессиональная) практика зач 244
П р о и зво д ствен н о е  обучен и е зач 186
П р о и зво д ствен н ая  п р ак ти ка зач 94

ВСЕГО 480

Ф орма заверш ения обучения - квалиф икационны й экзам ен
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Рабочая программа по программе ДПО 17353 Продавец продовольственных и непродовольственных товаров

Наименование 
разделов и тем

Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, 
самостоятельная работа обучающихся, курсовая работ

Объем
часов

Уровень
освоения

1 2 3 4
Раздел 1. Основы рыноч
ной экономики и предпри
нимательской деятельно
сти

4
1 Рынок и рыночные отношения. Понятие рынка, главные элементы рынка и их соотно

шение: товарное предложение, спрос и цена рынка. Основные понятия экономики тор
говли: коммерция, розничная торговля, оптовая, аукционная, ярмарочная. Роль тор
говли. Характеристика рынка -  внутренний рынок, совокупный внутренний, регио
нальный, товарный. Конкуренция.

2 1

2 Торговое предприятие как субъект рыночной экономики. Особенности торговых 
предприятий; главные функции торговли и их характеристики. Классификация торго
вых предприятий, признаки, по которым классифицируются торговые предприятия: по 
форме собственности, по виду деятельности, по средней численности, по специализа
ции, по организационно-правовой форме. Методы статистической обработки данных -  
статистическая сводка, группировка. Товарооборот в торговле, содержание товаро
оборота, товарная структура товарооборота. Товарные ресурсы и товарные запасы: ис
точники формирования, причины наличия товарных запасов; классификация товарных 
запасов.

2 2

Раздел 2. Деловая культура 12
1 Понятие об этикете. Отличие этикета от этики. Служебный этикет продавца. Речевой 

этикет. Культура речи, правильное употребление и произношение слов и выражений. 
Речевой тренинг. Отражение профессионального этикета в правилах поведения про
давца.

2 1

Практические занятия 4
1 Анализ производственных ситуаций, касающихся профессионального поведения про

давца.
2 Отработка навыков речевого этикета работника торговли
2 Эстетика в торговле. Понятие об эстетике. Категории эстетики. Эстетический вкус и 

восприятие. Эстетика техническая, быта, трудового процесса. Эстетические требова
ния к товару и услугам розничной торговли. Эстетические требования к внешнему ви
ду и рабочему месту продавца.

2 1
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3 Конфликты в деловом общении. Классификация конфликтов. Покупатель прав. 
Покупатель частично прав (искренне заблуждается). Покупатель не прав («заводится» 
без повода, он на эмоциях, кричит). Психологическая атмосфера в коллективе: причи
ны возникновения, методы устранения.

2 2

Практические занятия 2
2 «Профессиональное разрешение конфликтных ситуаций»

Раздел 3. Основы права. 4
1 Документы, регламентирующие отношения в торговле. Законодательные акты, регу

лирующие отношения в торговле. Нормативные документы, регламентирующие при
емку товаров по количеству и качеству. Федеральный закон «О защите прав потреби
телей». Права потребителей: на информацию о продавце, об изготовителе товара, о 
товаре, на безопасность товара. Срок годности, гарантийный срок реализации. Ответ
ственность изготовителя, исполнителя, продавца. Государственная и общественная 
защита прав потребителя. Органы контроля; права и обязанности продавца при появ
лении представителей проверяющих органов.

2 2

2 Трудовое законодательство. Порядок приема на работу, трудовой договор(понятие, 
стороны, порядок заключения, изменения и распоряжения), переводы без согласия ра
ботника, общие основания прекращения трудовых отношений; правовое регулирова
ние дисциплины труда, труд женщин и молодежи. Основания прекращения трудового 
договора по инициативе работника, по инициативе администрации. Дисциплинарная 
ответственность.

2 2

Раздел 4. Охрана труда. 10
1 Классификация и номенклатура негативных факторов Источники и характеристики 

негативных факторов и их воздействия на человека.
2 2

2 Защита человека от вредных и опасных производственных факторов Защита человека 
от физических, негативных факторов. Защита человека от химических и биологиче
ских факторов. Защита человека от опасных факторов комплексного характера. Элек
тробезопасность.

2 2

3 Обеспечение комфортных условий для трудовой деятельности Микроклимат помеще
ния. Освещение.

2 2

4 Правила и нормы охраны труда. Техника безопасности, производственная санитария. 
Опасные и вредные производственные факторы (повышенная подвижность воздуха; 
повышенное значение напряжения в электрической цепи; недостаточная освещенность 
рабочей зоны; пониженная контрастность; прямая и отраженная блесткость; нервно-

2 2
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психические перегрузки).
Практические занятия 2
1 Расчет естественного и искусственного освещения. Психофизиологические и эргоно

мические основы безопасности труда Психофизиологические основы безопасности 
труда.

Раздел 5. Товароведение 30
непродовольственных то
варов.

1 Общие вопросы товароведения непродовольственных товаров. Общая классификация 
непродовольственных товаров: классификационные признаки, положенные в основу 
деления; классификационные группировки и объекты. Основные классы, подклассы и 
группы непродовольственных товаров. Факторы, формирующие качество непродо
вольственных товаров: сырье, материалы, полуфабрикаты, комплектующие изделия, 
конструкция, технология производства.

1 2

2 Особенности потребительских свойств, показателей качества, надежности, эргономи
ческих, эстетических, безопасности. Оценка качества, градации качества непродоволь
ственных товаров.

1 2

3 Товары из пластмасс. Пластмассы: понятие. Рынок товаров из пластмасс. Общие свой
ства пластмасс, их характеристика. Классификация и ассортимент изделии из пласт
масс. Оценка качества изделий из пластмасс: показатели, дефекты: виды, причины 
возникновения, способы предупреждения или утилизации.

1 2

4 Товары бытовой химии. Понятие, назначение, классификация. Рынок товаров бытовой 
химии. Классификация и ассортимент клеящих материалов, лакокрасочных товаров, 
моющих средств. Требования к качеству этих товаров.

1 2

5 Мебельные товары. Общие сведения о материалах, применяемых в производстве ме
бели Классификация мебели и ассортимент мебели. Требования к качеству мебели.

1 2

6 Электробытовые товары. Классификация, назначение. Классификация и ассортимент 
холодильных приборов, стиральных машин, пылесосов. Классификационные призна
ки. Требования к качеству электробытовых товаров. Показатели качества.

1 2

7 Канцелярские и школьно-письменные товары. Классификация, назначение Бумага и 
картон: понятие, показатели качества. Классификация и ассортимент бумаги и карто
на, изделий из них. Требования к качеству канцелярских и школьно-письменных това
ров.

1 2

8 Игрушки. Значение игрушек в воспитании детей. Классификация игрушек по воспита
тельному, возрастному назначению и применяемым материалам.

1 2

9 Бытовые электронные товары. Классификация. Радиоприемники, магнитофоны, теле- 1 2
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визоры, видеомагнитофоны, проигрыватели компакт-дисков: назначение, классифика
ция и ассортимент, основные параметры

10 Часы. Единые наименования часов. Обозначение и кодирование часов и секундомеров. 
Маркировка и упаковка часов. Паспорта часов. Прейскурант розничных цен на часы. 
Контроль качества часов и секундомеров. Стандарты на часы и секундомеры. Основ
ные требования к качеству часов.

1 2

11 Текстильные товары. Хлопчатобумажные ткани и штучные изделия. Льняные ткани и 
штучные изделия. Шелковые ткани и штучные изделия. Шерстяные ткани и штучные 
изделия. Основные требования к качеству тканей. Маркировка тканей.

1 2

12 Швейные и трикотажные товары. Понятие, назначение; факторы, формирующие каче
ство. Классификация я ассортимент. Размерные характеристики. Дефекты, оценка ка
чества.

1 2

13 Обувные товары. Назначение; факторы, формирующие качество кожаной, резиновой и 
полимерной обуви, валяной обуви. Классификация и ассортимент кожаной, резиновой 
и полимерной обуви, валяной, обуви. Размерные характеристики, дефекты, оценка ка
чества.

1 2

14 Парфюмерно-косметические товары. Понятие, назначение; факторы, формирующие 
качество. Классификация парфюмерно-косметических товаров на группы, подгруппы 
разных ступеней, виды. Ассортимент. Оценка качества по органолептическим показа
телям.

1 2

15 Галантерейные товары: понятие, назначение. Классификация галантерейных товаров 
на группы, подгруппы разных ступеней, виды. Ассортимент. Требования к качеству 
галантерейных товаров.

1 2

Практические задания 15
1 Распознавание разновидности метода классификациив стандарте на продукцию
2 Составление классификации групп товаров разными методами. Определение класса 

продукции по коду ОКП.
3 Оценка потребительских свойств образцов непродовольственных товаров
4 Определение градаций качества непродовольственных товаров.
5 Определение физических свойств образцов непродовольственных товаров
6 Изучение маркировки образцов продукции непродовольственных товаров, определе

ние вида информационных знаков.
Раздел 6. Товароведение 
продовольственных това-

30
1 Общие сведения о товароведения пищевых продуктов. Ключевые понятия. Особенно- 1 2
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ров. сти пищевых продуктов как сырья для, производства продуктов питания. Общность и 
отличия от сельскохозяйственного продовольственного сырья для промышленного 
производства продуктов питания

2 Общая классификация продовольственного сырья и пищевых продуктов на группы. 
Классификация продовольственных товаров.

1 2

3 Пищевая ценность. Свойства пищевой ценности. Энергетическая, биологическая, фи
зиологическая, органолептическая ценности, усвояемость и безопасность. Вещества 
химического состава, их характеризующие. Нормы рационального питания.

1 2

4 Градации пищевых продуктов: по качеству и размеру. Дефекты: понятие, классифика
ция, диагностика по отличительным признакам, причины возникновения и способы 
устранения. Условия и сроки хранения продовольственного сырья и пищевых продук
тов. Методы хранения: понятие, их классификация по способам регулирования факто
ров хранения. Товарные потери: виды и разновидности, процессы их вызывающие, 
порядок списания, меры по предотвращению или сокращению.

1 2

5 Плодоовощные товары. Состояние рынка плодоовощных товаров. Свежие и перерабо
танные плоды и овощи: их использование в общественном питании.Классификация. 
Строение отдельных групп. Пищевая ценность и химический состав.

1

6 Классификация рыбы на промысловые семейства, по термическому состоянию, раз
делке и др. признакам. Классификация продуктов переработки рыбы. Оценка качества 
рыбных товаров. Нормативные документы. Общие и специфичные показатели, в том 
числе показатели безопасности. Товарные сорта отдельных групп рыбных товаров. 
Технологические предреализационные дефекты.

1 2

7 Продукты переработки зерна. Состав и пищевая ценность разных групп. Зерномучные 
товары, используемые в общественном питании как сырье и как готовая к употребле
нию продукция. Строение зерна хлебных злаков, крупяных и бобовых культур: срав
нительная характеристика по анатомо-морфологическим признакам к химическому 
составу. Влияние анатомо-морфологического строения на выход продуктов перера
ботки и их пищевую ценность.

1 2

8 Молоко, молочные продукты. Классификация молока и продуктов его переработки. 
Состав, пищевая ценность и структура молока. Оценка качества молочных товаров. 
Общие и специфичные показатели. Товарные сорта, принципы их деления. Наиболее 
распространенные дефекты.

1 2

9 Мясо, мясные продукты. Классификация мяса убойных животных, птицы, субпродук
тов и продуктов их переработки. Пищевая ценность, химический и тканевый состав

1 2
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мяса. Оценка качества мясных товаров. Принципы деления мясных туш на сорта и ка
тегории, птицы - на категории, колбасных изделий - на товарные сорта. Дефекты мяса 
и продуктов его переработки.

10 Яйца, яичные продукты. Пищевая ценность, химический состав и строение яйца. 
Классификация яйца на виды и категории: признаки. Виды яйцепродуктов, их отличи
тельные особенности. Оценка качества яйца. Требования к качеству. Допустимые и 
недопустимые дефекты. Упаковка и маркировка яиц. Условия и сроки хранения яиц и 
яйцепродуктов.

1 2

11 Крахмал, сахар, мёд, кондитерские изделия Сахар. Состояние рынка сахара. Класси
фикация. Пищевая ценность. Оценка качества, дефекты, условия и сроки хранения. 
Сравнительная характеристика разных видов сахара. Использование в общественном 
питании.

1 2

12 Кондитерские изделия. Состояние рынка. Общая классификация. Пищевая ценность. 
Оценка качества кондитерских товаров. Нормативные документы. Общие и специ
фичные показатели разных групп кондитерских товаров. Товарные сорта. Дефекты: 
технологические и предреализационные. Условия и сроки хранения кондитерских то
варов разных групп. Режим хранения, размещение. Гарантийные сроки и сроки годно
сти.

1 2

12 Вкусовые продукты. Рынок алкогольных, слабоалкогольных и безалкогольных напит
ков, чая, кофе, пряностей и приправ. Классификация вкусовых товаров. Значение вку
совых товаров в питании. Пищевая ценность: свойства и показатели, их характеризу
ющие. Негативное воздействие физиологически активных веществ некоторых вкусо
вых товаров на организм человека.

1 2

13 Пищевые концентраты, пищевые красители и железообразующие. Понятие, назначе
ния. Классификация по видам сырья, способам производства и внешним признакам. 
Химический состав и пищевая ценность концентратов из круп, плодов, овощей, муки, 
молока, мяса по составу, пищевой ценности, использованию. Отличительные особен
ности концентратов для детского и диетического питания.

1 2

Практические занятия 17
1 Распознавание разновидности метода классификации в стандарте на продукцию
2 Составление классификации групп товаров разными методами. Определение класса 

продукции по коду ОКП.
3 Оценка потребительских свойств образцов продовольственных товаров
4 Определение градаций качества продовольственных товаров.

12



5 Определение физических свойств образцов продовольственных товаров
6 Изучение маркировки образцов продукции продовольственных товаров, определение 

вида информационных знаков.
7 Решение ситуаций по расчету товарных потерь партии продукции.

Раздел 7. Технология роз 36
ничной торговли 1 Организация розничной торговли. Функции розничной торговли в экономической 

жизни страны. Органы управления и контроля в розничной торговле. Основные фор
мы розничной торговли. Ознакомление с функциями розничной торговли; Влияние 
органов контроля на организацию работы торговых предприятий.

2 1

2 Организация розничной торговой сети. Виды розничной торговой сети. Специализа
ция и типизация магазинов. Основные принципы размещения магазинов. Устройство и 
планировка магазинов. Ознакомление с видами розничной торговой сети. Влияние 
специализации и типизации на эффективность обслуживания покупателей. Ознаком
ление с видами планировки и зонами площадей в торговом зале

2 2

3 Сущность и организация товарооборота. Влияние покупательского спроса на снабже
ние магазинов товарами. Товароснабжение розничной торговли. Источники поступ
лении товаров. Договоры поставки, формы товароснабжения. Организация централи
зованной доставки товаров в магазины. Ознакомление с методами изучения покупа
тельского спроса. Влияние покупательского спроса на снабжение магазинов. Озна
комление с оформлением договоров поставки товаров, составление заявки на завоз то
варов

2 2

4 Назначение тары, ее виды, тарооборот. Назначение тары, ее виды и классификация. 
Основные виды тары. Приемка, вскрытие и хранение. Порядок и сроки возврата тары. 
Ознакомление с видами тары, по идам материала изготовления, и использовании. 
Влияние тарооборота на сохранность тары.

2 2

5 Приемка товаров по количеству и качеству. Организация приемки товаров по количе
ству и качеству. Особенности приемки основных групп товаров. Технология хранения 
и подготовки товаров к продаже.

2 2

6 Организация продажи товаров. Организация продажи товаров, культура обслуживания 
покупателей, требования к обслуживающему персоналу. Основные правила работы 
магазинов. Основные правил продажи товаров. Технология продажи отдельных про
довольственных товаров. Методы продажи товаров, магазинные и внемагазинные 
формы продажи. Дополнительные услуги.

2 2

Практические работы 18
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1 Должностные обязанности продавца.
2 Заполнение договора о материальной ответственности. Распределение недостачи при- 

бригадной форме материальной ответственности.
3 Определение соответствия информации о товаре требованиям Закона о защите прав 

потребителей. Оформление ценника.
4 Право потребителя на безопасность товара. Изучение документов по безопасности 

Товаров.
5 Изучение прав потребителя при обнаружении в товаре недостатков, составление 

заявлений, претензий.
6 Разрешение ситуаций в случае приобретения товаров ненадлежащего качества.
7 Составление заявок на завоз товара.
8 Изучение видов тары, составление схемы классификации тары.
9 Составление технологической схемы приемки товаров в магазине.
10 Оформление гарантийных талонов, товарных чеков.
11 Консультирование потребителей.

Раздел 8. Кассовые маши 36
ны и другое торговое обо
рудование

1 Оборудование и инвентарь.Организация материально-технического снабжения торго
вых предприятий. Нормы технического оснащения. Виды торгового оборудования и 
инвентаря, характеристика, назначение и требования, предъявляемые к торговому 
оборудованию. Ответственность торговых работников за правильное использование 
торгового оборудования.Торговые автоматы, их классификация, назначение и приме
нение.

2 1

2 Весоизмерительное оборудование. Классификация торговых весов. Весы настольные 
циферблатные, циферблатные лотковые, весы и весовые комплексы электронные, ве
сы товарные шкальные, товарные циферблатные. Понятие об устройстве, чувстви
тельности, установке, проверке на точность и правилах безопасной эксплуатации.

2 2

3 Машины для измельчения и нарезания продуктов. Машины для измельчения кофе. Их 
назначение. Понятие об устройстве, принципе действия, правилах безопасной эксплу
атации. Машины для нарезания продуктов: для нарезания гастрономических продук
тов, монолитов масла, замороженных продуктов. Их назначение. Понятие об устрой
стве, принципе действия, правилах безопасной эксплуатации.

2 2

4 Фасовочно-упаковочное оборудование. Классификация фасовочно-упаковочного обо
рудования. Понятие о цели и процессе упаковки. Оборудование для упаковки товаров: 
машины для упаковки овощей и фруктов в хлопчатобумажную и полимерную сетку.

2 2
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Автоматы для фасовки упаковки товаров. Оборудование для укладки фасованных то
варов в тару-оборудование. Механизированные и автоматизированные поточные ли
нии для фасовки и упаковки продовольственных товаров. Понятие об устройстве, 
принципе действия, правилах безопасной эксплуатации.

5 Контрольно-кассовые машины. Виды и типы контрольно-кассовых машин (ККМ), 
применяемых в торговле. Назначение и устройство ККМ. Электромеханические кон- 
торольно-кассовые машины, особенности их устройства. Автоматические кассы, осо
бенности их устройства. Электронные ККМ, особенности их устройства, преимуще
ства электронных ККМ Правила безопасной эксплуатации ККМ. Кассовый чек и его 
реквизиты. Назначение контрольной ленты. Паспортизация ККМ. Прогрессивные мо
дели ККМ. Перечень разрешенных ККМ.

2 2

6 Холодильное оборудование. Понятие о целях и способах охлаждения продуктов. 
Классификация торгового холодильного оборудования. Камеры холодильные разбор
ные, шкафы холодильные, прилавки холодильные, камеры-витрины холодильные. 
Назначение торгового холодильного оборудования. Понятие об устройстве, принципе 
действия, правилах безопасной эксплуатации.

2 2

7 Подъемно-транспортное оборудование. Классификация подъемно-транспортного обо
рудования. Грузоподъемные машины (лифты, подъемники, тали и др.). Транспорти
рующие машины и механизмы (конвейеры, тележки и др.). Погрузодоставочные и 
штабелирующие машины (электропогрузчики, электроштабелеры, подъемные столы, 
уравнительные площадки и др.). Комплексы подъемно-транспортного оборудования. 
Их назначение, понятие об устройстве, принципе действия, правилах безопасной экс
плуатации.

2 2

8 Оборудование для охраны предприятия. Охранная сигнализация: понятие, назначение, 
виды.Охрана материальных ценностей торгового предприятия и потребите- 
лей.Сканирующее оборудование. Контактные, лазерные стационарные и лазерные 
ручные сканеры, радио-сканеры и т.п.

2 2

Практические занятия 20
1 Основные части и детали машин.
2 Правила эксплуатации и техника безопасности.
3 Изучение устройства весоизмерительного оборудования.
4 Изучение устройства машин для нарезания гастрономических изделий.
5 Изучение устройства машин для измельчения кофе.
6 Изучение устройства упаковочно-фасовочного оборудования.
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7 Изучение устройства контрольно-кассовых машин.
8 Изучение устройства холодильного и морозильного оборудования.
9 Изучение устройства транспортирующих машин.
10 Изучение устройства охранных сигнализаций.

Раздел 9. Торговые вычис 24
ления. 1 Вычислительная техника, применяемая в торговых предприятиях. Введение. Характе

ристика вычислительных работ в торговле. Основные и производные единицы. Мет
рические системы мер, используемые в торговле. Сокращенные приемы вычислений.

2 2

2 Правила работы на калькуляторе. Подсчет стоимости сложной покупки, состоящей из 
нескольких штук товара. Вычисления суммы сдачи и набор ее денежными купюрами 
и монетами. Современная вычислительная техника, используемая в торговле.

2 3

3 Штрих-кодовая технология: понятие, назначение, оборудование. Сканеры: понятие, 
назначение, применение.

2 2

4 Порядок учета товаров и тары. Количественные характеристики товара: масса брутто, 
нетто, масса тары, длина, объем, их измерение.

2 2

5 Завес тары, его вычисление в натуральном и денежном выражении. Порядок учета, 
хранения, возврата тары.

2 2

6 Документация хозяйственных операций. Материальнаяответственность. Документа
ция хозяйственных операций: виды документов, их назначение и роль документов в 
учете.Понятие о первичных документах, реквизиты документов и требования, предъ
являемые к их составлению. Порядок исправления ошибок в документах. Порядок 
сдачи документов в бухгалтерию.Понятие о материальной ответственности. Формы 
материальной ответственности и порядок документального оформления. Ответствен
ность за сохранность товаров и денежных средств.

2 2

7 Учет и отчетность в торговых предприятиях. Хозяйственный учет: понятие, назначе
ние, виды. Измерители, применяемые в учете.Признаки платежности денежных зна
ков. Понятие о цене. Ценообразование в розничной торговле: цены закупочные, реали
зации, торговая надбавка. Оптовые и розничные цены. Виды розничных цен. Утвер
ждение цен и контроль за ними.Учет товаров и тары. Доверенность на получение то
варно-материальных ценностей. Товарно-сопроводительные документы, их содержа
ние и порядок оформления. Документальное оформление поступления товаров и тары, 
внутреннего перемещения, реализации товаров, товарных потерь, переоценки товарно
материальных ценностей. Отчетность материально-ответственных лиц за товары и та
ру. Учет, порядок оформления и сдачи денег за проданные товары.

2 3
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8 Инвентаризация товарно-материальных ценностей. Инвентаризация товаров и тары: 
понятие, назначение, задачи. Сроки и порядок проведения инвентаризации, ее доку
ментальное оформление. Выведение результатов инвентаризации.

2 3

Практические занятия 8
1 Подсчет стоимости покупки на калькуляторе.
2 Определение массы брутто, нетто товаров и тары.
3 Изучение реквизитов первичных документов.
4 Составление товарного отчета.

Раздел 10. Основы поиска 14
работы. 1 Рынок труда. Поиск работы. Задачи и структура курса. Понятие рынка труда. Спрос и 

предложение рабочей силы. Решение кадровых проблем работодателя в условиях 
рынка. Принципы, которыми руководствуется работодатель при отборе претендентов. 
Конкуренция на рынке труда. Самоменеджмент, как условие успеха в конкуренции за 
вакантное рабочее место.Этапы поиска работы. Источники поиска работы.

1 2

2 Резюме: понятие и назначение. Основные требования, которые предъявляются к ре
зюме. Типовая структура резюме. Сопроводительное письмо: назначение, особенно
сти. Эмоциональный настрой при написании сопроводительного письма. Стандартные 
программы для разработки резюме. Сайты и специализированные программы для раз
работки и размещения резюме.

1 2

3 Телефонные переговоры. Поиск работы по телефону: особенности и преимущества 
этого способа поиска работы. Важность подготовки к телефонному разговору. Психо
логический настрой на телефонный разговор. Этапы разговора. Поведение во время 
телефонного разговора. Завершение разговора.

1 2

4 Собеседование: подготовка и прохождение. Подготовка к собеседованию: важность 
подготовки, этапы, формирование необходимых документов. Психологическая подго
товка к собеседованию: настрой на эффективную «продажу» умений, навыков и спо
собностей соискателя, работа с возражениями. Подготовка вопросов и заготовка отве
тов на вероятные вопросы интервьюера. Внешний вид соискателя работы. Особенно
сти прохождения собеседования. Типовая схема прохождения собеседования. Поведе
ние в офисе. Тестирование: виды и особенности прохождения. Поведение при завер
шении собеседования.

1 2

5 Интернет как средство поиска работы. Интернет: возможности использования для по
иска работы. Основные работные сайты. Работа с сайтами предприятий.

1 2

6 Правовые аспекты трудоустройства. Трудовые отношения: понятие, условия возник- 1 2
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новения. Процедура оформления на работу. Необходимые для трудоустройства доку
менты. Трудовой договор: понятие, содержание и виды. Гражданский договор, специ
фика гражданских договоров. Процедура оформления на работу. Необходимые для 
трудоустройства документы. Испытательный срок. Особенности первичного устрой
ства на работу. Особенности заключения трудового договора с работодателем - физи
ческим лицом. Самозащита работниками трудовых прав.

7 Адаптация на рабочем месте. Понятие адаптации. Психологический настрой на за
крепление на новом рабочем месте. Задачи, решить которые необходимо за испыта
тельный срок Понимание стрессовости ситуации смены работы. Понятие конфликта и 
его типы. Стили разрешения межличностного конфликта: принуждения, уклонения от 
конфликта, сглаживающий, компромисс и решение проблемы. Правила, облегчающие 
процесс адаптации на рабочем месте.

1 2

8 Предпринимательская деятельность как способ самозанятости. Сущность предприни
мательства. Возможность занятия бизнесом для обеспечения занятости на рынке тру
да. Понятие физического и юридического лица. Организационно-правовые формы: 
понятие, особенности создания, учредительные документы, порядок государственной 
регистрации и прекращения предпринимательской деятельности.

1 2

Практические занятия 6
1 Разработка резюме.
2 Телефонные переговоры
3 Собеседование: подготовка и прохождение
4 Интернет как средство поиска работы
5 Работа с договорами
6 Адаптация на рабочем месте

Раздел 11. Производствен
ное обучение

186
1 Вводное занятие Безопасность труда, электробезопасность и пожарная безопасность в 

учебном классе.
6

2 Ознакомление с режимом работы, формами организации труда и правилами внутрен
него трудового распорядка в учебном классе, программой и порядком проведения 
практического обучения.

6

3 Требования безопасности труда в учебном классе и на рабочих местах. Причины трав
матизма. Виды травм, меры предупреждения травматизма.

6

4 Основные правила и инструкции по безопасности труда, их выполнение.Основные 
правила электробезопасности.

6
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5 Первая помощь при поражении электрическим током. 6
6 Пожарная безопасность. Причины пожаров. Меры предупреждения пожаров. Правила 

пользования электронагревательными приборами. Правила поведения при пожаре. 
Порядок вызова пожарной команды.

6

7 Устройство и применение огнетушителей и внутренних пожарных кранов. Правила 
пользования первичными средствами пожаротушения (пожарный инвентарь, его виды, 
размещение, правила хранения и применения).

6

8 План эвакуации. Виды и назначение предупредительных знаков и сигналов. 6
9 Изучение ассортимента продовольственных товаров в учебном классе, их отличитель

ных признаков, свойств, вкусовых особенностей, розничных цен.
6

10 Проверка качества товаров. Ознакомление с маркировкой, видами упаковки, условия
ми, сроками хранения и реализации товаров.

6

11 Ознакомление с правилами безопасности труда при эксплуатации торгового оборудо
вания (по каждому виду оборудования).

6

12 Изучение весоизмерительных приборов, правил установки, регулировки, проверки 
точности и чувствительности, сроков клеймения.

6

13 Овладение приемами эксплуатации весоизмерительных приборов различных типов. 6
14 Определение грузоподъемности весов. 6
15 Изучение и освоение правил эксплуатации весоизмерительных приборов и ухода за 

ними.
6

16 Изучение типов контрольно-кассовых машин, их устройства, правил эксплуатации. 6
17 Изучение видов измельчительно-режущего и фасовочно-упаковочного оборудования, 

устройства, правил эксплуатации.
6

18 Овладение приемами работы на измельчительно-режущем и фасовочно-упаковочном 
оборудовании.

6

19 Изучение видов холодильного оборудования, правил эксплуатации. 6
20 Овладение навыками ухода за холодильным оборудованием. 6
21 Изучение видов подъемно-транспортного оборудования, правил эксплуатации. 6
22 Изучение видов торгового инвентаря и инструмента, правил пользования. Изучение 

тары-оборудования.
6

23 Изучение видов вычислительной техники, применяемой в магазинах. 6
24 Выполнение арифметических действий на вычислительной технике, имеющейся на 

торговом предприятии, в учебном классе.
6

25 Работа с денежными купюрами и монетами различного достоинства. Работа с кредит- 6
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ными картами.
26 Приобретение навыков устного подсчета стоимости покупки. 6
27 Подсчет выручки задень. 6
28 Ознакомление с порядком сдачи выручки. 6
29 Ознакомление с правилами ведения установленного учета в магазине. 6
30 Приобретение навыков по расшифровке штрих-кодовых технологий. 6
31 Приобретение навыков по эксплуатации сканеров. 6

Раздел 12. Производствен 94
ная практика. 1 Инструктаж по охране труда и пожарной безопасности на предприятии. Ознакомление 

с торговым предприятием, его планировкой, организацией рабочего места, основными 
правилами работы, правилами обслуживания покупателей и правилами поведения 
продавца, правилами внутреннего распорядка, правами и обязанностями работников 
по сохранности товаров, тары, инвентаря и других материальных ценностей, системой 
материальной ответственности, планом товарооборота и его выполнением. Ознаком
ление с порядком получения сан. одежды, правилами пользования ею и хранения.

6

2 Изучение ассортимента продовольственных товаров, правил хранения и подготовки их 
к продаже. Изучение ассортимента товаров в магазине, их отличительных признаков, 
свойств, питательной ценности, вкусовых особенностей. Приемы проверки качества 
товаров органолептическим методом и по стандартам. Ознакомление с видами упа
ковки, маркировкой, условиями и сроками хранения товаров и их соблюдением.

6

3 Изучение поставщиков товаров. Участие в приемке товаров совместно с материально
ответственными лицами: изучение сопроводительной документации, проверка пра
вильности заполнения предъявляемых сопроводительных документов, состояния упа
ковки, соответствия фактически поступивших товаров данным сопроводительных до
кументов.

6

4 Определение массы брутто и нетто. Участие в распаковке тары и разбраковке товаров. 
Овладение навыками вскрытия тары. Участие в оформлении первичных документов и 
составлении актов на недостачу, излишки, недоброкачественность поступивших това
ров.

6

5 Ознакомление с оборудованием, инвентарем и инструментами, помещениями для хра
нения и подготовки товаров к продаже. Участие в размещении и укладке товаров на 
хранение. Ознакомление с приборами, регулирующими режим хранения; изучение 
правил пользования ими.

6

6 Проверка соответствия режима хранения различных продовольственных товаров уста- 6
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новленному режиму. Ознакомление с мерами по снижению естественной убыли това
ров при хранении. Ознакомление с видами тары, порядком ее хранения, учета и воз
врата._________________________________________________________________________
Приобретение навыков подготовки к продаже различных групп товаров: распаковка, 
осмотр внешнего вида, переборка, протирка, зачистка и разруб товаров, фасовка._____
Ознакомление с видами упаковочного материала. Приобретение навыков по нарезке 
бумаги на листы нормативных размеров. Упаковка товаров. Отработка приемов упа
ковки верха пакета различными способами. Участие в передаче подготовленного к 
продаже товара в торговый зал.__________________________________________________
Организация рабочего места. Ознакомление с рабочим местом продавца. Подготовка 
оборудования, инвентаря и инструментов к работе. Получение товара в торговый зал. 
Осмотр, проверка качества, размещение и выкладка товаров по группам, видам, сор
там с учетом товарного соседства, частоты спроса и удобства работы; заполнение и 
прикрепление ярлыков цен.______________________________________________________

10 Приобретение навыков оформления на прилавочных витрин. Личная подготовка про
давца продовольственных товаров к работе. Уход за рабочим местом, инвентарем и 
инструментами в течение рабочего дня и содержание их в надлежащем санитарном 
состоянии.

11 Приобретение навыков по обслуживанию покупателей. Встреча покупателя и выявле
ние спроса. Овладение навыками: предложения и показа товаров, консультации поку
пателей о свойствах, вкусовых особенностях, кулинарном назначении и питательной 
ценности отдельных видов товаров; нарезки (в зависимости от вида товара); взвеши
вания на различных видах весов, упаковки; предложения взаимозаменяемых товаров.

12 Овладение навыками общения с покупателями: создания благоприятной обстановки 
для обслуживания покупателей, привлечения внимания покупателя к товару, убежде
ния в необходимости покупки и т.д. Приобретение навыков профессионального пове
дения: постоянная приветливость, вежливость, тактичность, радушие, предупреди
тельность, готовность к услугам, доброжелательное и внимательное отношение к пре
тензиям покупателей.___________________________________________________________

13 Отработка вариантов речевого общения в системе «продавец-покупатель». Освоение 
техники расчетов с покупателями и вручения покупки. Информация покупателей о 
дополнительных услугах, оказываемых в магазине. Ознакомление с порядком обмена 
купленных товаров._____________________________________________________________

14 Изучение оборудования для охраны предприятия. Изучение видов охранной сигнали-

7 6

8 6

9 6

6

6

6

6

6
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зации. Приобретение навыков по эксплуатации камер слежения.
15 Самостоятельное выполнение работ продавца продовольственных товаров 2-го раз

ряда. Самостоятельная работа обучающихся под наблюдением мастера (инструктора) 
производственного обучения по закреплению полученных знаний, умений и навыков 
работы в соответствии с квалификационными требованиями и учебной программой.

10

Всего 480

4. Т РЕ БО В А Н И Я  К  У С Л О В И Я М  РЕ А Л И ЗА Ц И И  П Д П О
4.2 .Ресурсное обеспечение реализации О П О П

4.2.1 К адровое обеспечение

№
п/п

Уровень, ступень 
образования, вид 

образовательной программы 
(основная / дополнительная), 
специальность, направление 

подготовки, профессия, 
наименование предмета, 
дисциплины (модуля) в 
соответствии с учебным 

планом

Характеристика педагогических работников
Фамилия, 

имя, 
отчество, 

должность 
по штатному 
расписанию

Какое образова
тельное учрежде
ние окончил, спе

циальность 
(направление под
готовки) по доку

менту об образова
нии

Ученая сте
пень, ученое 

(почетное) 
звание, ква
лификацион
ная катего

рия

Стаж педагогической 
(научно-педагогической) 

работы

Основное 
место работы, 

должность

Условия 
привле
чения к 
педаго

гической 
деятель

ности

всего в т.ч. педагоги
ческой работы
всего в т.ч. по 

указан
ному 

предме
ту, дис-

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Профессиональная подготовка

18 17353 Продавец продоволь
ственных товаров и непродо

вольственных товаров
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Основы рыночной экономики и 
предпринимательской деятель
ности
Основы поиска работы

Климкина
Светлана
Борисовна

Семипалатинский 
государственный 
педагогически ин
ститут, учитель 
Университет «Кай- 
нар», экономист

высшая кате
гория

23 23 23 КГБПОУ 
«АКПТиБ» Пре
подаватель 
спецдисциплин

Штатный
работник

1 Товароведение продовольствен
ных товаров

Семенова 
Марина Ген
надьевна

Алтайский госу
дарственный тех
нический универ
ситет, товаровед

Высшая кате
гория

7 7 7 КГБПОУ 
«АКПТиБ» Пре
подаватель 
спецдисциплин

Штатный
работник

2 Технология розничной торговли 
Охрана труда 
Торговые вычисления

Семенова 
Марина Ген
надьевна

Алтайский госу
дарственный тех
нический универ
ситет, товаровед

Высшая кате
гория

7 7 7 КГБПОУ 
«АКПТиБ» Пре
подаватель 
спецдисциплин

Штатный
работник

3 Кассовые машины и другое тор
говое оборудование

Чапаева 
Оксана Вла
димировна

Новосибирский ин
ститут советской 
кооперативной тор
говли, экономист- 
организатор

Высшая кате
гория

20 9 9 КГБПОУ 
«АКПТиБ» Пре
подаватель 
спецдисциплин

Штатный
работник

4
Деловая культура

Коротких 
Юрий Алек
сандрович

Бийский Государ
ственный Педаго
гический институт, 
учитель

Ветеран тру
да. Высшая 
категория

40 19 19 КГБПОУ 
«АКПТиБ» Пре
подаватель 
спецдисциплин

Штатный
работник
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5 Учет и отчетность в магазине 
Производственная практика

Чапаева 
Оксана Вла
димировна

Новосибирский ин
ститут советской 
кооперативной тор
говли, экономист- 
организатор

Высшая кате
гория

20 9 9 КГБПОУ 
«АКПТиБ» Ма
стер производ
ственного обу
чения

Штатный
работник

6 Основы права Климкина 
Светлана Бо
рисовна.

Семипалатинский 
государственный 
педагогически ин- 
ститут,учитель 
Университет «Кай- 
нар», экономист

высшая кате
гория

23 23 23 КГБПОУ 
«АКПТиБ» Пре
подаватель 
спецдисциплин

Штатный
работник

4.2.2 У чебно-м етодическое и инф орм ационное обеспечение

№
п/п

Наименование предмета, дис
циплины в 

соответствии с учебным 
планом

Автор, название, место издания, 
издательство, год издания учебной и 
учебно-методической литературы

Количество
экземпляров

Число
обучающихся
одновременно

изучающих
предмет,

дисциплину

1 2 3 4 5
17353 Продавец продоволь

ственных товаров
1. Основы рыночной экономики и 

предпринимательской деятель
ности

1. Казначевская Г.Б.Экономическая теория: учебник для колле
джей. -  Ростов н/Д: Феникс, 2006

15 10

2. Охрана труда 1. Фатыхов. Охрана труда предприятий торговли и обществен
ного питания.-М.:Академия,2004

15 10
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3 . Товароведение продовольствен
ных товаров

1. Новиков А.Г.Организация и товароведение продовольствен
ных товаров.- Москва, Экономика 2004,2006.-500 с.
2. Справочник по товароведению продовольственных товаров. В 
2 т.- М.: Академия,2008.-384с.
3. Тимофеева В.А.Товароведение продовольственных товаров. - 
Ростов н/д,Феникс,2009

15

1

5

10

4. Технология розничной торговли 1. Технология розничной торговли./ Брагин Л. А. и др.-М.: Ака
демия ,2004.
2. Памбухчиянц О.В. Технология розничной торговли.- и 
К»,2006.- М.:Издательско-торговая корпорация «Дашков 288с.

15

5

10

5. Кассовые машины и другое тор
говое оборудование

1.Оборудование торговых предприятий. /Парфентьева Т. Р. И 
др.-М.: Академия , 2004,2007.-128с.

2.Никитченко Л.И. Контрольно-кассовые машины.- 
М.Академия,2003.-72с.

3.Арустамов Э.А.Техническое оснащение торговых организа
ций.-М.:Академия,2007.-208с.

4.Яковенко Н.В. Контролер-кассир торгового зала.- 
М.:Академия,2008.-87с.

5.Косарева Г.С. Контролер-кассир торгового зала.- 
М.:Академия,2008.-64с.

15

15

10

1

1

10

6. Деловая культура 1.Сухарев В. Этика и психология делового человека. - М.: Изда- 
тельско- торговый дом " Гранд", 1997
2.Данкел Ж . Деловой этикет. - Ростов- на -Дону, Феникс 1997
3.Шейнов ВП. Психология и этика делового контакта- Минск , 
Амолфел 1997
4.Бороздина ГВ. Психология для делового общения.- М.: , Ин- 
фра- М, 1999-224с

1

1
1

1

10
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7 . Учет и отчетность в магазине 1.Кузнецова Г.А. Учет и оформление кассовых операций.- 
М.:ПРИОР,1998.-80с.
2.Бородина В.В.Все о кассовых операциях.- М.:Книжный 
мир,2000.-128с.
3.Астафурова Л.А.Учет и отчетность в магазине. - 
М.:Экономика,1990. - 174с.
4.Учет приема, хранения и отпуска товаров в торговле.- М.: Ось- 
89,1997.-48с.
5.Щур Д.Л.Справочник по торговле.- М.: ПРИОР,1997.-432с.
6. Гуккаев В.Б.Розничная торговля. Правила торговли, учет и 
налогообложение.-М.: Бератор,2004.-152с.
7.Памбухчиянц О.В.Организация и технология коммерческой 
деятельности.- М.: «Дашков и К»,2006.-648с.

3

2

15

2

1
1

15

10

8. Торговые вычисления 1.Красильщиков БС. Сборник задач по торговым вычислениям. -  
М.; Экономика, 1991.
2.Голубкина Т. С. Торговые вычисления. -  М.: Академия, 2004.

10 10

9. Основы права 1. Кашанина Т.В.,Кашанин А.В. Основы права.- 
М.:Высш.шк.,2005,2009.-519с.
2. Румынина В.В.Правовое обеспечение профессиональной дея
тельности.-М.:Издательский центр «Академия»,2007

13

12

10

10. Основы поиска работы 1. Журнал «Карьера»,2007-2008 24 10
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4.2.3. М атериально-техническое обеспечение

№
п/п

Уровень, ступень образования, вид 
образовательной программы (основная / 

дополнительная), направление подго
товки,

специальность, профессия, 
наименование предмета, дисциплины 

в соответствии с учебным планом

Наименование оборудованных 
учебных кабинетов, объектов 
для проведения практических 
занятий с перечнем основного 

оборудования

Фактический 
адрес учебных 

кабинетов и 
объектов

Форма владения, 
пользования 

(собственность, 
оперативное 
управление, 

аренда, 
безвозмездное 

пользование и др.)

Реквизиты и 
сроки действия 
правоустанав

ливающих 
документов

1 2 3 4 5 6
1. “Уровень, ступень образования, вид об

разовательной программы, направление 
подготовки, специальность, профессия”
Предметы, дисциплины:
17351 Продавец непродовольствен
ных товаров

1 Основы рыночной экономики и пред
принимательской деятельности

Кабинет общественных дисциплин Ул. Советская 
28

На праве оперативного 
управления. Форма 
собственности краевая

Компьютер
Сканер
Принтер
Мультимедийный проектор

2 Охрана труда Кабинет «Техническое оснащение» 
Кассовая машина «АМС-100» 
Кассовая машина «Астра- 100Ф» 
Кассовая машина «Миника-02Ф» 
Кассовая Машина «Орион -100Ф» 
Компьютер 
Принтер

Ул. Советская 
28

На праве оперативного 
управления. Форма 
собственности краевая

3 Товароведение непродовольственных 
товаров

Кабинет «Товароведение» 
Интерактивная доска 
Образцы товаров -  73 шт.

Ул. Советская 
28

На праве оперативного 
управления. Форма 
собственности краевая
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4 Технология розничной торговли Кабинет «Организация коммерческой 
деятельности»

Ул. Советская 
28

На праве оперативного 
управления. Форма 
собственности краеваяКомпьютер

Мультимедийный проектор 
Маркерная доска 
Сканер 
Принтер
Программное обеспечение

5 Кассовые машины и другое торговое 
оборудование

Кабинет «Техническое оснащение» Ул. Советская 
28

На праве оперативного 
управления. Форма 
собственности краевая

Кассовая машина «АМС-100» 
Кассовая машина «Астра- 100Ф» 
Кассовая машина «Миника-02Ф» 
Кассовая Машина «Орион -100Ф» 
Компьютер 
Принтер

6 Деловая культура Кабинет общественных дисциплин
Компьютер
Сканер
Принтер
Мультимедийный проектор

Ул. Советская 
28

На праве оперативного 
управления. Форма 
собственности краевая

7 Учет и отчетность в магазине Лаборатория «Торговое дело» 
Весы циферблатные -2 щт.
Весы электронные ВП-151 -4 шт. 
Весы электронные напольные 1244 
Витрина 1300 -  3 шт.
Кассовая машина «АМС-100» 
Кассовая машина «Астра- 100Ф» 
Кассовая машина «Миника-02Ф» 
Терминал М-Штрих - 2

Ул. Советская 
28

На праве оперативного 
управления. Форма 
собственности краевая
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8 Торговые вычисления Лаборатория «Торговое дело» 
Весы циферблатные -2 щт.
Весы электронные ВП-151 -4 шт. 
Весы электронные напольные 1244 
Витрина 1300 -  3 шт.
Кассовая машина «АМС-100» 
Кассовая машина «Астра- 100Ф» 
Кассовая машина «Миника-02Ф» 
Терминал М-Штрих - 2

Ул. Советская 
28

На праве оперативного 
управления. Форма 
собственности краевая

9 Основы права Кабинет общественных дисциплин
Компьютер
Сканер
Принтер
Мультимедийный проектор

Ул. Советская 
28

На праве оперативного 
управления. Форма 
собственности краевая

10 Основы поиска работы Кабинет общественных дисциплин
Компьютер
Сканер
Принтер
Мультимедийный проектор 
Электронный обучающий фильм по 
курсу «Технология поиска работы»

Ул. Советская 
28

На праве оперативного 
управления. Форма 
собственности краевая

11 Производственное обучение Лаборатория «Торговое дело» 
Весы циферблатные -2 шт.
Весы электронные ВП-151 -4 шт. 
Весы электронные напольные 1244 
Витрина 1300 -  3 шт.
Кассовая машина «АМС-100» 
Кассовая машина «Астра- 100Ф» 
Кассовая машина «Миника-02Ф» 
Терминал М-Штрих - 2

Ул. Советская 
28

На праве оперативного 
управления. Форма 
собственности краевая
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5. Оценка результатов освоения основной профессиональной образовательной программы 
5.1. Контроль и оценка освоения результатов основной профессиональной образовательной

программы

Результаты 
(освоенные профессио
нальные компетенции)

Основные показатели 
оценки результата

Формы и методы 
контроля и оценки

ВПД 1 Продажа непродовольственных товаров.
ПК 1.1. Проверять каче
ство, комплектность, коли
чественные характеристики 
непродовольственных то
варов.

- точность и грамотность проверки ка
чества и комплектности непродоволь
ственных товаров;
- точность проверки документов на 
соответствие требованиям норматив
ных документов.

Экспертное наблюде
ние и оценка в про
цессе выполнения 
практических работ и 
учебно
производственных 
работ.

ПК 1. 2. Осуществлять 
подготовку, размещение 
товаров в торговом зале и 
выкладку на торгово
технологическом оборудо
вании.

- грамотность использования торгово
технологического оборудования;
- рациональность размещения товаров 
в торговом зале.

Экспертное наблюде
ние и оценка в про
цессе выполнения 
практических работ и 
учебно
производственных 
работ.

ПК 1. 3. Обслуживать по
купателей и предоставлять 
достоверную информацию 
о качестве, потребитель
ских свойствах товаров, 
требованиях безопасности 
их эксплуатации.

- грамотность владения и предостав
лении информации о качестве, потре
бительских свойствах товаров, требо
ваниях безопасности их эксплуатации;
- рациональность оказания помощи 
покупателям при выборе товара.

Экспертное наблюде
ние и оценка в про
цессе выполнения 
практических работ и 
учебно
производственных 
работ.

ПК 1.4. Осуществлять кон
троль за сохранностью то
варно-материальных цен
ностей.

- точность и грамотность осуществле
ния контроля за сохранностью товар
но-материальных ценностей.

Экспертное наблюде
ние и оценка в про
цессе выполнения 
практических работ и 
учебно
производственных 
работ.

ВПД 2. Продажа продовольственных товаров
ПК 2.1. Осуществлять при
емку товаров и контроль за 
наличием необходимых со
проводительных докумен
тов на поступившие това
ры.

- точность и грамотность проверки со
проводительных документов на посту
пившие товары;
- точность приемки товаров.

Экспертное наблюде
ние и оценка в про
цессе выполнения 
практических работ и 
учебно
производственных 
работ.

ПК 2.2. Осуществлять под
готовку товаров к продаже, 
размещение и выкладку.

- рациональность подготовки товаров 
к продаже;
- своевременность пополнения рабоче
го запаса товаров;
- точность размещения товаров и 
оформления ценников.

Экспертное наблюде
ние и оценка в про
цессе выполнения 
практических работ и 
учебно
производственных 
работ.
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ПК 2.3. Обслуживать поку
пателей, консультировать 
их о пищевой ценности, 
вкусовых особенностях и 
свойствах отдельных про
довольственных товаров.

- рациональность обслуживания поку
пателей;
- грамотность консультирования поку
пателей о составе и вкусовых каче
ствах отдельных продовольственных 
товаров;
- точность и грамотность подсчета по
купки.

Экспертное наблюде
ние и оценка в про
цессе выполнения 
практических работ и 
учебно
производственных 
работ.

ПК 2.4. Соблюдать условия 
хранения, сроки годности, 
сроки хранения и сроки ре
ализации продаваемых 
продуктов.

- точность проверки документов на 
соответствие требованиям норматив
ных документов;
- точность и грамотность соблюдения 
условий хранения, сроков годности, 
сроков хранения и сроков реализации 
продаваемы товаров.

Экспертное наблюде
ние и оценка в про
цессе выполнения 
практических работ и 
учебно
производственных 
работ.

ПК 2.5. Осуществлять экс
плуатацию торгово
технологического оборудо
вания.

- точность и грамотность осуществле
ния эксплуатации торгово
технологического оборудования;
- грамотность ведения расчетно
кассовых операций.

Экспертное наблюде
ние и оценка в про
цессе выполнения 
практических работ и 
учебно
производственных 
работ.

ПК 2.6. Осуществлять кон
троль сохранности товарно
материальных ценностей.

- грамотность составления товарного 
отчета;
- точность и грамотность контроля со
хранности товарно-материальных цен
ностей.

Экспертное наблюде
ние и оценка в про
цессе выполнения 
практических работ и 
учебно
производственных 
работ.

ПК 2.7. Изучать спрос по
купателей.

- рациональность определения видов 
покупательского спроса балансовым 
методом;
- рациональность определения видов 
покупательского спроса по кассовым 
чекам с помощью контрольно
кассовых машин;
рациональность определения видов 
покупательского спроса с помощью 
анкетирования.

Экспертное наблюде
ние и оценка в про
цессе выполнения 
практических работ и 
учебно
производственных 
работ.

5.2. Организация итоговой аттестации

К  итоговой аттестации допускается обучаю щ ийся, не им ею щ ий академ ической 
задолж енности  и в полном  объем е вы полнивш ий учебны й план. 
И тоговая аттестация вклю чает квалиф икационны й экзамен. Ц ель итоговой  ат
тестации  -  установление уровня готовности  обучаю щ егося к вы полнению  п р о 
ф ессиональны х задач.
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